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1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w postępowaniu prowadzonym w trybie przetargu 
nieograniczonego na zadanie pn. „Zakup i dostawa artykułów żywnościowych do stołówki w Zespole 
Szkół ul. Unicka 5,  21-110 Ostrów Lubelski na rok 2021”- część 9, za cenę: 
 
Cena kosztorysowa oferty brutto: …...…….....................….......................……zł 

(słownie:………………………………………...................................................………………), w tym: 

Termin Płatności za fakturę …………… dni. 

 

 

 

PAKIET NR IX 
 

MIĘSO DROBIOWE (wędliny i wyroby wędliniarskie drobiowe) 
 

NR 
KLASYFIKACJI 

JEDN. 
MIARY 

ILOŚĆ 
CENA 
JEDN. 

NETTO 

WARTOŚĆ 
NETTO 

VAT 
(%) 

WARTOŚĆ 
BRUTTO 

15112210-1 
Udka  z kurczaka świeże,  o 
właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 1200     

15112210-1 
Udziec z kurczaka świeży, gat 
I o właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 100     

15112130-6 
Kurczaki świeże gat I o 
właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 1100     

15112200-8 Skrzydełka drobiowe kg 150     

15112210-1 

Filet z kurczaka bez skóry, 
bez kości, świeży, gat I o 
właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 360     

15112210-1 
Mięso gulaszowe z indyka 
gatunek I 

kg 70     

15112210-1 Udziec z indyka bez kości  kg 20     

15112210-1 

Filet z indyka bez skóry, bez 
kości, świeży, gat I o 
właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 40     

15114000-0 
Podroby – żołądki z kurczaka kg 30     

Podroby – serca z kurczaka kg 50     

15112200-8 
Wątroba drobiowa świeża, gat 
I o właściwych cechach 
organoleptycznych 

kg 120     

15131135-0 
Kurczak opiekany z pieczarką 
57% mięsa 

kg 60     

15131135-0 

Szynkowa  drobiowa kg 70     

Polędwica sopocka drobiowa kg 60     

Szynka z piersią  indyczą  kg 150     

Szynka konserwowa 
drobiowa 

kg 200     



Szynka plaster miodu kg 20     

Parówki drobiowe kg 400     

Pasztet drobiowy kg 70     

Pasztet drobiowy  skład: 38% 
mięsa 

kg 80     

Szynka drobiowa tostowa kg 20     

Szynka z  indyka kg 20     

Kiełbasa żywiecka z indyka kg 70     

Polędwica drobiowa  z 
warzywami 

kg 50     

 Mielonka   drobiowa kg 210     

Szynka  biała drobiowa kg 40     

Polędwica miodowa kg 150     

Polędwica z piersi kurczaka kg 40     

Szynka z piersi kurczaka kg 150 
 
 

   

Polędwica drobiowa z 
majerankiem 

kg 100     

Fantazja z mięsa drobiowego kg 20     

Pierś z kurczaka gotowana kg 40     

Filet wędzony z indyka kg     40     

Polędwica drobiowa  kg 30     

Udziec w galarecie 72% 
mięsa 

kg 10     

Salceson z indyka kg 80     

Pierś gotowana z indyka 
 56% mięsa z indyka 

kg 25     

15131135-0 Filet królewski z indyka  kg 40     

15131135-0 Pasztetowa drobiowa  Kg 90     

15131135-0 Rolada drobiowa z kurczaka kg 40     

15131135-0 Baleron drobiowy kg 110     

15131135-0 Kurczak pieczony 85% mięsa kg 30     

15131135-0 Kanapkowa  drobiowa      kg    130 
 
 

   

15131135-0 Śniadaniowa drobiowa       kg     30 
 
 

   

RAZEM    

 
 
 
 
Proszę przeliczać w gramaturach podanych w pakiecie. 



Uwaga: Do oceny ofert będzie brana pod uwagę cena brutto 
1. Oświadczamy, że zrealizujemy przedmiot zamówienia zgodnie ze wszystkimi wymogami Zamawiającego określonymi w 

Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. 
2. Oświadczamy, że zamierzamy powierzyć do realizacji podwykonawcom następującą część zamówienia: 

………………………………………….. (nie wypełnienie niniejszego punktu oznacza, iż Wykonawca nie zamierza 
powierzyć do realizacji podwykonawcom żadnej części zamówienia). 

3. Zgadzamy się na warunki zawarte we wzorze umowy oraz zatwierdzamy jego treść. 
4. Deklarujemy, że wszystkie oświadczenia i informacje zamieszczone w niniejszym „FORMULARZU OFERTOWYM” są 

kompletne, prawdziwe i dokładne w każdym szczególe. 
5. Nazwiska i stanowiska osób, z którymi można się kontaktować w celu uzyskania dalszych informacji, jeżeli będą 

wymagane: ..................................................................................................... 
 
                Upełnomocniony przedstawiciel Przedsiębiorstwa 
 

...................................... 
(podpis, pieczęć) 

Data: ..................................... 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 FORMULARZ OFERTOWY 
 strona    

 z ogólnej liczby stron    

 (pieczęć Wykonawcy) 
 


